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LEARN MORE ABOUT YOUR AIR FRYER

DECOUVREZ VOTRE AIR FRYER !/ ERFAHREN SIE MEHR UBER IHRE HEIBLUFTFRITTEUSE/ MEER INFORMATIE OVER UW HETELUCHTFRITEUSE/ AIR FRYER'INIZ HAKKINDA DAHA FAZLA BILGI
EDININ/ DOWIEDZ SIE WIECEJ 0 SWOJEJ FRYTKOWNICY BEZTEUSZCZOWEJ/ Y3HANTE BOMBLUE O BALIEM AJPOTPUNE/LeSlai (1 i) sell 83all (pe 3l e

- DIGITAL TOUCHSCREEN PANEL

- DRAWER

- REMOVABLE FRONT PANEL PULL (DEPENDING
ON MODELS)

- GRILL PLATE (DEPENDING ON MODELS)

- ON/OFF

- 10 PRESET PROGRAMS (LED DISPLAY)

- SELECTION TOUCH FOR PRESET PROGRAMS

- EXTRA CRISP OPTION (ON FRIES AND MANUAL
MODE)

- DIGITAL SCREEN FOR TIME & TEMPERATURE

- REDUCE TIME / TEMPERATURE

- START/ STOP COOKING

- ADD TIME / TEMPERATURE

- MANUAL MODE : SET UP TIME / TEMPERATURE

- «COOKING ONGOING » LED

- CYFROWY PANEL DOTYKOWY

- SIUFLADA

- WYCIAGANY PRZEDNI PANEL (ZALEZNIE 0D
MODELU)

- PEYTA GRILLOWA (ZALEZNIE 0D MODELU)

- WEACZMYEACT

- 10 ZAPISANYCH PROGRAMOW (WYSWIETLACZ
LED)

- PANEL DOTYKOWY DO WYBORU PROGRAMOW
AUTOMATYCINYCH

- OPCJA EXTRA CRISP (FRYTKI | TRYB RECZNY)

- CYFROWE WSKAZANIE CZASU | TEMPERATURY

- SKROCENIE CZASU / ZMNIEJSZENIE TEMPE-
RATURY

- ROZPOCZECIE/ZATRZYMANIE GOTOWANIA

- WYDLUZENIE CZASU / ZWIEKSZENIE TEMPE-
RATURY

- TRYB RECZNY: USTAWIENIE CZASU/TEMPERATURY

- DIODA LED ..GOTOWANIE W TOKU"
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- ECRAN DIGITAL TACTILE

CUVE

- TIRETTE FACADE AMOVIBLE (SELON MODELE)
- PLAQUE GRILL (SELON MODELE)

- MARCHE/ARRET
- PROGRAMMES PREDEFINIS (AFFICHAGE LED)
- TOUCHE DE SELECTION DES PROGRAMMES

PREDEFINIS

- OPTION «EXTRA CROUSTILLANT » (EN MODE

FRITES OU EN MODE MANUEL)

- ECRAN DIGITAL D'AFFICHAGE DU TEMPS ET DE LA

TEMPERATURE

- REDUIRE LE TEMPS / LA TEMPERATURE

- DEMARRER / ARRETER LA CUISSON

- AUGMENTER LE TEMPS/LA TEMPERATURE
- MODE MANUEL : DEFINIR LE TEMPS/LA

TEMPERATURE

- LED INDIQUANT UNE CUISSON EN COURS

- LINOPOBAA CEHCOPHAA MAHENTb

YALLIA

- CbEMHAA NMEPEAHAA NAHEND (B

3ABUCUMOCTI OT MOOENM)

- TUTACTUHA TP (B 3ABUCUMOCTY OT MOLEM)

- BKJI./BBIK.
- 10 ABTOMATHYECKUX NPOTPAMM

(CBETOAMOAHbIT AUCAEH)
BbIBOP MPEAYCTAHOB/IEHHbIX TTPOTPAMM KACAHUEM

- PEXUM [LN1A XPYCTALLIE/ KOPOYKM (N4

MIPOTPAMMbI XAPKIA 1t PYYHOTO PEXHMA)

- LIM®OPOBOI 3KPAH C OTOBPAXEHUEM

BPEMEHW W TEMTIEPATYPbI

- YMEHbLUWTb BPEMSA/TEMNEPATYPY

- HAYATB/OCTAHOBUTb NIPUTOTOBNEHUE
- YBENUYUTL BPEMA/TEMNEPATYPY

- PYYHOI PEXUM: YCTAHOBKA BPEMEHH/

TEMMEPATYPbI

- CBETOLMOZHAA HALMNUCh «MAET

MIPUTOTOBNEHHUE»
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- DIGITALES TOUCHSCREEN-FELD

- GARKORB

- ABNEHMBARE VORDERSEITE (MODELLABHANGIG)
- GRILLPLATTE (MODELLABHANGIG)

- EINJAUS
- 10 VOREINGESTELLTE PROGRAMME (LED-DISPLAY)
- AUSWAHLSCHALTFLACHE FUR VOREINGESTELLTE

PROGRAMME

- EXTRA CRISP-OPTION (BEIM POMMES FRITES

MODUS UND IM MANUELLEN MODUS)

- DIGITALES TOUCHDISPLAY FUR DIF ZEIT- UND

TEMPERATUREINSTELLUNG

- IEIT / TEMPERATUR REDUZIEREN

- GARVORGANG STARTEN / STOPPEN

- ZEIT / TEMPERATUR ERHOHEN

- MANUELLER MODUS: ZEIT / TEMPERATUR

EINSTELLEN

- .GARVORGANG LAUFT" LED-SIGNAL
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- VERWIJDERBAAR VOORPANEEL (AFHANKELIJK
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DIGITAAL TOUCHSCHERM
LADE

VAN MODEL)

- GRILLPLAAT (AFHANKELIJK VAN MODEL)

- AANJUIT
- 10 AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S (LED-SCHERM)
- SELECTIETOETS VOOR AUTOMATISCHE

PROGRAMMA'S

- EXTRA CRISP-OPTIE (VOOR FRIETJES EN

HANDMATIGE MODUS)

- DIGITAAL SCHERM VOOR TIJD EN TEMPERATUUR
- T1JD VERKORTEN / TEMPERATUUR VERLAGEN

- BEGINNEN/STOPPEN MET BEREIDEN

- T1JD VERLENGEN / TEMPERATUUR VERHOGEN

- HANDMATIGE MODUS: TIJD/TEMPERATUUR

INSTELLEN

- LAMPJE VOOR 'BEZIG MET BEREIDEN'

- DIJITAL DOKUNMATIK EKRAN PANELI
- HAINE
- CIKARILABILIR ON PANEL (MODELE BAGLI

OLARAK)

- [ZGARA PLAKASI (MODELE BAGLI OLARAK)

- ACMA/KAPAMA
- 10 ON AYARLI PROGRAM (LED EKRAN)
- ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLARI SECMEK

ICIN DOKUNMA

- EXTRA CRISP SECENEGI (KIZARTMALAR VE

MANUEL MODDA)

- SURE VE SICAKLIK AYARI ICIN DIJITAL EKRAN
- SUREYI/SICAKLIGI AZALT

- PISIRMEYI BASLAT/DURDUR

- SURE/SICAKLIK EKLE

- MANUEL MOD: SURE/SICAKLIK AYARLAMA

- «PISIRME DEVAM EDIYOR» LED'I
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EN - FRIES
FR - FRITES

DE - POMMES
FRITES

NL - PATAT
PL - FRYTKI
RU - KAPTOOESTb
OPU
AR - &is Usllay
TR - PATATES
KIZARTMASI

o>

EN - NUGGETS
FR - NUGGETS
DE - NUGGETS
NL - NUGGETS
PL - NUGGETSY
RU - HATTETCHI
AR - (ials
TR - NUGGETS

LEARN MORE ABOUT YOUR THE 10 AUTOMATIC PROGRAMS

EN SAVOIR PLUS SUR VOS 10 PROGRAMMES PREDEFINIS/ERFAHREN SIE MEHR UBER DIE 10 AUTOMATISCHEN PROGRAMME/MEER INFORMATIE OVER
DE 10 AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S/10 OTOMATIK PROGRAMINIZ HAKKINDA DAHA FAZLA BILGI EDININ/WIECEJ INFORMACJI 0 10 PROGRAMACH
AUTOMATYCZNYCH/Y3HARTE BONbLUE 0 10 AOCTYNHbIX ABTOMATUYECKUX NTPOTPAMMAX/é piall ASHN ral ) (e 2 3al) e
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EN - BACON/BEEF BACON
FR - BACON / BACON
DE BCEUF
DE - SPECK/BEEF BACON
NL - SPEK/RUNDSSPEK

PL - BEKON/BOCZEK
WOLOWY

RU - BEKOH/TOBAXMIA
BEKOH
AR - pal/23is o)
2aial) asllly axia

TR - PASTIRMA/SIGIR
PASTIRMASI

<
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EN - SHRIMPS

FR - CREVETTES
DE - SCHRIMPS
NL - GARNALEN
PL - KREWETKI
RU - KPEBETKH

AR- s
TR - KARIDESLER

& G

EN - CHICKEN EN - PIZZA
FR - POULET FR - PIZZA
DE - HAHNCHEN DE - PIZZA
NL- KIP NL- PIZZA
PL - KURCZAK PL - PIZZA
RU - KYPHIIA RU - NHLJUA
AR-zlsa AR- )i
TR - TAVUK TR-PIZZA

= &Y

EN - STEAK EN - VEGETABLES
FR - STEAK FR - LEGUMES
DE - STEAK DE - GEMUSE
NL - BIEFSTUK NL - GROENTEN
PL - STEK PL - WARZYWA
RU - CTEIK RU - 0BOLL|M
AR'?‘“‘C—"‘)‘Z AR - &l 5 pumd
TR - BIFTEK TR - SEBZELER

EXTRA CRISP MODE : TO ACTIVATE FOR EVEN CRISPIER FOOD

MODE EXTRA CROUSTILLANT - A ACTIVER POUR DES ALIMENTS ENCORE PLUS CROUSTILLANTS/ EXTRA CRISP-MODUS: AKTIVIEREN FUR NOCH KNUS-
PRIGERE SPEISEN/ EXTRA CRISP-MODUS: ACTIVEER VOOR NOG KROKANTER ETEN/ EXTRA CRISP MODU: DAHA CITIR KIZARTMALAR ICIN/ TRYB EXTRA
CRISP: JESZCZE WIEKSZA CHRUPKOSC POTRAW/ PEXXUM XPYCTALLEW KOPOYKY: HCNONBIYATE ANA NONYYEHUA ELIE BONEE XPYCTALER KOPOYKM
B CBOMX BIIIONAX/ dia 3 JiST olada o J geanll Taptiall : (LY Atia jill) EXTRA CRISP aoas

> )

EN - FISH EN - CAKE
FR - POISSON FR - GATEAU
DE - FISCH DE - TORTE
NL-VIS NL - CAKE
PL - RYBA PL - CIASTO
RU - PblbA RU - TOPT
AR - closs AR - &Ll
TR - BALIK TR - PASTA

EN - Function available in French Fry mode and Manual mode: when the « Extra Crispy » option is
activated, the appliance runs at high speed and delivers even crispier food!

R

PL-

- Fonction disponible en mode Frites
et en mode Manuel: lorsque Loption
«Extra Croustillant» est activée,
L'appareil fonctionne a grande vitesse
et fournit des aliments encore plus
croustillants !

Funkcja dostepna w trybie smaze-
nia i trybie recznym: po wtaczeniu
opcji « Extra Crispy » urzadzenie
pracuje z duza predkoscia i
zapewnia jeszcze bardziej chrupiace
potrawy!

- French Fry modunda ve Manuel
modda kullanilabilen fonksiyon:
«Extra Crispy » secenedi
etkinlestirildiginde, cihaz yiksek
hizda calisir ve daha da gevrek
yiyecekler sunar!

DE

RU-

- Funktion im Pommes frites-Modus
und im manuellen Modus verfiigbar:
Wenn die Option « Extra knusprig »
aktiviert ist, arbeitet das Gerét mit
hoher Geschwindigkeit und liefert
noch knusprigeres Essen!

QyHKUMS JOCTYNHA B PEXUME
«OpuTiop» M B PYYHOM PEXMME:
NpU aKTUBALMK ONUMM «IKCTPa-
Xpycrawan» npubop pabotaer Ha
BbICOKOI CKOPOCTH U 06ecneynBaet
ele Gonee XpycTaLLyo Kopouky!

NL - Functie beschikbaar in de
frituurstand en handmatige stand:
wanneer de optie « Extra krokant»
is geactiveerd, draait het apparaat
op hoge snelheid en levert het nog
krokanter voedsel!

AR- ) s (8 58 50 Al sl
15l sl y s Al
i ially ld Jeadll vie
de y J\@;H Jary (g Alay)
Lilia ST Uk ady g dlle!



DETACHABLE FRONT:
FOR EASY CLEANING & EASY STORAGE

COOKING GUIDE COOKING TIPS. ...
FACADE AMOVIBLE : POUR UN LAVAGE FACILE ET UNE CONSERVATION OPTIMALE./ABNEHMBARE

HOME MADE COOKING MADE EASILY AND SILENTLY

CONSEILS DE CUISINE/TIPPS ZUM FRITTIEREN/BAKTIP/PISIRME IPUCLARI/WSKAZOWKI DOT. VORDERSEITE: FR EINE EINFACHE REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG/AFNEEMBAAR VOORPANEEL:
TABLE DE CUISSON - « CUISINE MAISON FACILE & SILENCIEUSE »/KOCHLEITFADEN - EINFACH UND LEISE ZU HAUSE KOCHEN/KOOKGIDS PRZYGOTOWANIA POTRAW/COBETbI 110 TPUTOTOBNEHNID/ seal) milas VOOR EENVOUDIG SCHOONMAKEN EN EENVOUDIG OPBERGEN/CIKARILABILIR ON PANEL: KOLAY
- ZELFGEMAAKTE GERECHTEN, IN EEN HANDOMDRAAI EN STIL BEREID/PISIRME KILAVUZU - EVDE KOLAY VE SESSIZ YEMEK PISIRME EN - Shake recularly vour food n the drawer for y TEMIZLIK VE KOLAY SAKLAMA SAGLAR/ODEACZANY PRZEDNI PANEL: ULATWIA CZYSZCZENIE |
DENEYIMI/PRZEWODNIK PO GOTOWANIU - CICHE | LATWE GOTOWANIE W DOMU/ TABJWUA PUTOTOBNEHHS BAIOA - IPOCTOE U TUXOE ake regutarty your food in the drawer for homogeneous cooking. PRZECHOWYWANIE/CBEMHAA TTEPELIHAA MAHENTb: YIIOBHAS OUHCTKA M XPAHEHUE/ Zea) 5

Sl 5 Cadail) A pgandr Juaill 4145 Lualal

NPUTOTOBAEHNE NOMALIHUX BN/ 15 528 ST s Jewsd 48 shay J3aall & plakall juvans - gdall il

FR - Secouez régulierement vos RU - PerynspHo

aliments dans la cuve pour nepeMelmBaiiTe eay B
une cuisson homogene. yale 419 paBHOMEPHOro HOW TO REMOVE THE FRONT OF THE DRAWER?
DE - Schiltteln Sie Ihre Speisen IPUTOTOBEHHA.
FRIESIFRITES/POMMES FRITESIPATATIPATATES KIZARTMASIIFRYTKIKAPTOE/b OPH /A-lsa Uallay fegellm_a?:g lf[f; Bariéﬂfh. um TR - Homojen bir PIS‘;]mE S%"UCU
ein gleichméaBiges Garen zu icin yiyeceginizi haznede
o ermoglichen. diizenli olarak sallayin.
S S089-1000d 1530 min 190°C 7% NL-Schud hetvoedselinde AR~ sl claxs 5o ) aac]
lade regelmatig zodat het Z\if;ii)j‘ b Adnay
8. f ° eten gelijkmatig gaart. . gl
% 300 g-1000 g 15 - 34 min 190 °C %‘ X2 s
= PL - Regularnie potrzasaj ollata,
% jedzeniem w szufladzie, aby
=) ° zadbac o jego rownomierne
==Y 300g-1000g 12 - 27 min 190 °C ‘% qotowanie.
CHIDKENIP(]IILE[IHAHNDHENIKIPITAVUKIKIJRCMKIKYPW.WC16-‘ EN OVEH-DTOO f dishes compatible
X 4 pieces 6-10min 200°c MANUAL X1 flip FR - Plats a four compatibles RU - CoBMecTuM ¢ xaponpoyHoii
55 DE - Kompatibel mit ofenfestem fnocyRou
100g- 600 g 16 min 180 °C @ X1 flip > Geschirr TR - Firinda kullanilabilir kaplar
Y . )
Q Sy NL - Geschikt voor ovenbesten- AR - e 5Y) e 48 5ia
a5 56 m, ' dige schalen GAl sl
\ ! 1500 g 60 min 180 °C (@ - \r/ PL-7 o -
\ - Igodnoé¢ z naczyniami
— N w;‘:,/ zaroodpornymi
~
§9§
@%;}k 1 - 10 pieces 8 -15 min 200 °C @ X1
CLEANING TIPS ... ..o, STORE YOURLEFTOVERS ...
S 855 S . .
O% 1"01"%({% 16 min 180 °C @ X1 CONSEILS DE NETTOYAGE/TIPPS ZUR REINIGUNG/SCHOONMAAKTIPS/TEMIZLIK IPUCLARI/ CONSERVEZ VOS ALIMENTS !/DIE RESTE AUFBEWAHREN/BEWAAR RESTJES/KALAN YIYECEKLERT SAKLAYIN/
= x10pt WSKAZOWKI DOT. CZYSZCZENIA/COBETbI N10 OYUCTKE/—sudaiill milias PRZECHOWYWANIE POZOSTALEGO JEDZENIA/COXPAHUTE OCTABLUMECA TTOPLAN/ aladall Ly Jagix)
10 pieces 8 min 180 °C EN - DISHWASHER SAFE : enjoy an easy to clean product: your bowl is dishwasher o ) )
safe. To save space, remove the front and place only the bowl in the dishwasher! EN - Store your leftovers right in the fridge thanks to the accessory lid.
10 pieces 8 min 180 °C Behalter ist spillmaschinenfest. ouHcTKoii npuGopa. FR - Conservez vos aliments RU - Xpanure ocTaTkm nwm
Um Platz zu sparen, nehmen Sie Yaluy MOXHO MbIT B directement dans le réfri- NPAMO B XONOZNNbHYKE
die Vorderseite der Schublade N0CYIOMOBYHOIE MaLLHe. gérateur grace au couvercle fnarogapa Kpbllwke ¢
f ° _ ab und geben Sie nur den [lnA akoHoMuH MecTa de conservation. aKceccyapamu.
x3 @ 7 min 190°C MANUAL Behalter in die Spilmaschine! CHUMUTE NEPE/HION YaCTb 1 DE - Dank des mitgelieferten TR - Aksesuar kapai sayesinde
NL - VAATWASBESTENDIG: geniet fOMECTITE B nocynoMPetum Deckels konnen Sie Ihre artan yemeklerinizi
/ . o S"\ [ van een eenvoudig schoon MaLLHMHY TD""AKO ugmy. Reste direkt im Kiih- dogrudan buzdolabinda
A 400g-700g 15 min 180 °C Y X1 ‘ ~ te maken product: de kom TR-&khﬁ%liliigATK\NESl\NDEYk l (schrank aufbewahren. saklayn.
\ 1 is vaatwasbestendig. Om - Temizlemesi kolay B ) o B \,_Ln u&
het voorpaneel verwijderen Kaseniz bulasik makinesinde accessoiredeksel &m
i i o FR - COMPATIBLE AU LAVE-VAIS- en alleen de kom in de yikanabilir. Yerden tasarruf B ‘ ! .
- & x 4 pieces 15 - 17 min 140°C SELLE  profitez ¢'un produt vaatwasmachine plaatsen! Etmes |c|nhﬁn par}e# ?kaknn = PL- ETZECUGV\GUJ,TESZ}k:j,
facile & nettoyer ! Cuve PL - MOZNA MYC W ZMYWARCE: Ve sadece nazneyt bulasi { EZpOSTECNIO W 10dOWCE
. . et grille compatibles au {atwe czyszczenie urzadzenia - makinesinde yikayin! dzieki dodatkowej pokrywie.
24 pieces 6 min 170 °C lave-vaisselle. Pour gagner miske mozna myc w zmywarce. AR -l 8 Lt oSy
de la place, retirez la facade Aby oszczedzic miejsce, odtacz s iy il 1 LY
o z dans le lave-vaisselle ! Zmywarce samg miske. i palall sl
. . o DE - SPULMASCHINENFEST: Es RU - MOXXHO MbITb B dalue gl GLLY) e 3
@ x 1 piece /300 g 23 min 160°C handelt sich um ein leicht NOCYNOMOFUHOM MAUIMHE:  om s 1 ey Ji <

2u reinigendes Produkt: Der HACAAKAATECS NPOCTOR IERRVETIS (b ele Il



THE AUTOMATIC PRESET PROGRAM FOR THE FIRST TIME

PREMIERE CUISSON EN MODE AUTOMATIQUE/AUTOMATISCH VOREINGESTELLTES PROGRAMM BEI DER ERSTEN ANWENDUNG/HET AUTOMA-
TISCHE PROGRAMMA DE EERSTE KEER GEBRUIKEN/ILK KEZ OTOMATIK ON AYAR PROGRAMI/PIERWSZE UZYCIE PROGRAMU AUTOMATYCZNE-
GO/MEPBOE UCMOb30BAHUE ABTOMATUYECKOM MPEAYCTAHOBMEHHOM MPOTPAMMBI/s 5 J5Y il Snall G aliyall

EN
@ - oviorr
@ © - Press on the togue until select

the ingredient you want.
@ - Insert your chicken into the drawer

- Start the cooking
- Click here to adjust time/temperature
if needed

o - Reduce time/temperature or add
time/temperature

FR
@ - VARCHE/ARRET
@ @ - Appuyez sur la togue jusqua
l'ingrédient que vous souhaitez
sélectionner.
@ - Insérez votre poulet dans la cuve.
- Démarrer la cuisson
- Cliquez ici pour ajuster le temps/la
température si besoin

o - Diminuer/Augmenter le temps/la
température

DE
@ - evaus
@ © - Driicken Sie auf die Taste, bis die
gewiinschte Zutat ausgewahlt ist.
@ - Legen Sie das Hahnchen in den Garkorb
- Starten Sie den Garvorgang
- Tippen Sie hier, um die Zeit/Tempera-
tur einzustellen
@ - Zeit/Temperatur reduzieren oder Zeit/
Temperatur erhdhen

!

NL

@

@ © - Dok op de knop om het gewenste
ingrediént te selecteren.

@ - Plaats de kip in de lade

- Start de bereiding
- Klik hier om de tijd/temperatuur
aan te passen

o - Pas de temperatuur en de tijd naar
wens aan

TR
@ - ACMAKAPAMA
@ O - istediginiz malzemeyi secene
kadar asci sapkasi simgesine
basin.
o - Tavuklarinizi hazneye yerlestirin
- Pisirmeyi baslatin
- Siireyi/sicaklii ayarlamak icin
buraya tiklayin

@ - Sireyilsicaklg azaltin veya siire/
sicaklik ekleyin

PL
@ - wrAcziwvEACE
@ © - Naciskaj proycisk czapki, at
wybierzesz zadany sktadnik.
O - Uniest kurczaka w szufladzie.
- Rozpoczecie gotowania
- Klikni} tutaj, aby ustawic czas/temperature
@ - Skiéeenie Lub wydtuzenie

czasu / zwigkszenie lub zmnigjszenie
temperatury

’

RU
@ - B /BbIKN.
O © - Hoxuvairre a awasok nosapckoro
Konnaka, noka He Bbi0epeTe
HyXHbI BaM HHTPEMEHT
@ - Novecrire kypiuy B valy
@ - Haunie npurotosnenne
O - Hoxanme necs s yeranoskn
BpeMeH/TeMeparypi
@ - Yvenbuwe v yseniure spevs/
Temneparypy
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FOR GRILL MODE:
2 SIMPLE STEPS!

POUR CUIRE EN MODE GRILL, 2 ETAPES SIMPLES :/FUR DEN
GRILL-MODUS: 2 EINFACHE SCHRITTE!/VOOR DE GRILL-MO-
DUS: 2 EENVOUDIGE STAPPEN!/IZGARA MODU ICIN/W
TRYBIE GRILLA: 2 PROSTE KROKIY/INA PEXUMA TPUITb: 2
MPOCTBIX WATAllikassy G5 shad se) sll puca sl

FIRST TIME IN MANUAL MODE

PREMIERE CUISSON EN MODE MANUEL/ERSTE VERWENDUNG IM MANUELLEN MODUS/DE HANDMATIGE MODUS DE
EERSTE KEER GEBRUIKEN/MANUEL MODDA LK KEZ/PIERWSZE UZYCIE PROGRAMU RECZNEGO/ NPUTOTOBAEHVE B
PYYHOM PEXMME B NEPBbIA PA3/ s 52l oca sl 3

S)Ad_j‘\-z

@ - PREHEATING : MANUEL MODE : 15MN / 200°C /PRECHAUFFAGE - EN MODE
MANUEL : 15MN A 200°C/VORHEIZEN : MANUEL MODE : 15MN / 200°C/VOORBE-
REIDEN : MANUELMODUS : 15 MIN / 200°C/ON ISITMA - MANUEL MOD : 15 DAKIKA
/ 200°C/NAGRZEWANIE: TRYB RECZNY: 15 MINUT / 200°C/NPELBAPHTENbHbIV
HATPEB: PYYHOR PEXUM: 15 MUAHYT / 200°C./ 1) sl a5 1 Gansall croiastll
A sie A2 200/3882 1

@ - CHOOSE YOUR PROGRAM/SELECTIONNEZ VOTRE PROGRAMME/WAHLEN SIE
IHR PROGRAMM/KIES JE PROGRAMMA/PROGRAMINIZI SECIN/WYBIERZ SW0)

PROGRAM/BbIBEPUTE CBOI0 MTPOTPAMMY/ <lasli 5 sl

@ - ov/orr
2] 8 - Adjust the temperature

- Adjust the time
- Insert your chicken into the drawer
- Start the cooking

FR
@ MARCHE/ARRET
0 Ajuster la température
Ajuster le temps
Inserez votre poulet dans la cuve.
8 - Démarrer la cuisson

@ -£NAUs
08 Temperatur einstellen

Leit einstellen
- Legen Sie das Hahnchen in den Garkorb
- Starten Sie den Garvorgang

I WANT TO MANAGE THE
COOKING MYSELF!

JE SOUHAITE GERER MOI-MEME LA CUISSON D'UN INGREDIENT YICH
MUCHTE DAS GAREN SELBST KONTROLLIERENYIK WIL ZELF DE VOEDSEL-
BEREIDING REGELEN/IK WIL ZELF DE VOEDSELBEREIDING REGELEN/ YEMEK
PISIRMEYI KENDIM YONETMEK [STIYORUMI/CHCE ZARZADZAC GOTOWANIEM
SAMODZIELNIEYS X04Y CAMOCTOATENIbHO YIPABIATH POLECCOM
TIPUTOTOBTIEHNAY sois el sl il o 2 i1
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08 Stel de temperatuur in

Stel de tijd in
Plaats de kip in de lade
- Start de bereiding
TR
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08 Sicakliji ayarlayin

Siireyi ayarlayin
- Tavuklarinizi hazneye yerlestirin
- Pisirmeyi baslatin
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08 Regulacja temperatury

Regulacja czasu
- Umie$¢ kurczaka w szufladzie.
- Rozpoczecie gotowania
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Easy Fry Silence

F

THE MOST SILENT AIR FRYER BY TEFAL’

LA FRITEUSE SANS HUILE LA PLUS SILENCIEUSE, PAR TEFAL/DIE LEISESTE HEIBLUFTFRITTEUSE VON TEFAL/DE STILSTE HETELUCHTFRITEUSE
VAN TEFAL/TEFAL'IN EN SESSIZ AIR FRYER'I/NAJCICHSZA FRYTKOWNICA BEZTUSZCZOWA MARKI TEFAL/CAMBI TUXUI A3POTPUAbL OT TEFAL/
Jg e 15508 SISY) A0 5l 53

DOWNLOAD TEFAL RECIPE APP JOIN THE TEFAL MOVEMENT !

TELECHARGEZ L'APP DE RECETTES TEFAL / LADEN SIE DIE TEFAL REZEPTE-APP REJOIGNEZ LE MOUVEMENT TEFAL !/ WERDEN SIE TEIL DER TEFAL-BEWEGUNG! / DO MEE MET DE TE-
HERUNTER / DOWNLOAD DE TEFAL RECEPTEN APP / POBIERZ APLIKACJE Z FAL-BEWEGING! / DOLACZ DO RUCHU TEFALL/ NPUCOEAMHANTECH K IBUKEHMIO TEFALL/ TEFAL AILESINE
PRZEPISAMI TEFAL / 3ATPY3UTE PUAOXKEHME ANA PEUENTOB TEFAL / KATILIN/ 48 5 () ) TEFAL

TEFAL UYGULAMASINI INDIRIN / <im0 (3a0ka Jos TEFAL

T 3 ©

1

—— —
TEFAL APP YOUTUBE CHANNEL TEFAL ON INSTAGRAM

CHAINE YOUTUBE - YOUTUBE-KANAL - YOUTUBE
KANAAL - KANAL YOUTUBE - YOUTUBE KANALI -
KAHAJT YOUTUBE - 558 53 818

POST YOUR RECIPES #EASYFRYFAMILY

POSTEZ VOS RECETTES #EASYFRYFAMILY / POSTEN SIE IHRE REZEPTE #EASYFRYFAMILY /
POST JE RECEPTEN #EASYFRYFAMILY / OPUBLIKUJ SWOJE PRZEPISY #EASYFRYFAMILY / NYBMKYWUTE CBOM PELIENThI #EASYFRYFAMILY /
TARIFLERINIZI PAYLASIN #EASYFRYFAMILY/J-'UAJ ) #EASYFRYFAMILY

* In air fry mode for cooking French Fries, tests carried out in accordance with standard IEC60704 / * En mode air fry pour la cuisson de frites, tests effectués selon la norme IEC60704 / *Im Air-Fry-Modus zum Kochen von Pommes frites, Tests gemaB
IEC60704 durchgefiihrt / *In de luchtfrituurstand voor et bakken van chips, tests uitgevoerd in overeenstemming met de norm IEC0704 / *W trybie smazenia na powietrzu do g ia chipsow, testy przeprowadzone zgodnie z norma IEC60704 / *B pexume
BO3YWUHO/ XaDKH 1A NPMTOTOBNEHHS YHTICOB, UCTIbITAHWA NDOBEACHS B COOTBETCTBNN CO CTaHAAPTOM IECA0T0A / * Jlumall iy il JLEaY) cay sl cel sgll A Aaliall oLl (35, el ol sl Al wm s AECO0704 / *Cips pisirmek icin havali
kizartma modunda, IEC60704 standardina uygun olarak gerceklestirilen testler
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